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02 EDITORIAL

Geschätzte Damen und Herren,

im letzten Jahr, das Jahr 1 der Pandemie, mussten wir die oberösterrei-
chische Wertstoffwirtschaft rasch krisensicher machen. Dass uns dies 
gelungen ist (keinerlei Einschränkung beim Abtransport des Restmülls, 
Gelber Sack, Biosackerl usw.) zeigt vom großen Engagement der oö Um-
welt Profis. 

Unsere Leiteinrichtung der Nahentsorgung, die Altstoffsammelzentren, 
waren weiterhin geöffnet. In ganz OÖ verfügen wir über 180 ASZ, in de-
nen ca. 700 Menschen arbeiten. Besonders stolz können wir sein, dass 
lediglich 5 ASZ im Jahr 2020 wegen Coronaclustern gesperrt werden 
mussten! 2021 mussten bis dato nur 2 kleinere ASZ geschlossen wer-
den. Dies verdient ein besonderes Dankeschön an die ASZ - Mitarbeiter- 
innen und Mitarbeiter UND an die Kundinnen und Kunden. Nur durch das 
respektvolle und umsichtige Miteinander (Abstand halten, Maske tragen, 
kurze Aufenthaltszeiten im ASZ) aller Beteiligten, funktioniert das Entsor-
gungssystem in ganz OÖ so reibungslos.

Bitte halten wir uns auch weiterhin an die Verhaltensregeln. Im wert-
schätzendem Umgang miteinander lag und liegt der Schlüssel zu einer 
harmonischen Gesellschaft. Dies wird uns auch im 4. Lockdown helfen, 
um unseren Mitbürgerinnen und Mitbürgern auf Augenhöhe zu begeg-
nen und all das, was uns als Menschen auszeichnet, erhalten und weiter-
hin gestalten zu können.

Wir, ihre Umwelt Profis im Bezirk Schärding, garantieren für ihre Entsor-
gungssicherheit.

In Betonung des Miteinanders darf ich ihnen ein friedvolles Weihnachts-
fest und alles Gute für ein hoffentlich positiveres  2022 wünschen.

Ihr Bgm. Roland Wohlmuth 
Vorsitzender BAV Schärding

Bgm.
Roland
Wohlmuth

Bleiben Sie gesund 
und nutzen Sie auch 

während der Feier-
tage die zahl- 

reichen Angebote 
zu Abfalltrennung 

und Abfall- 
vermeidung!

1

300
Zahl des 
Monats

Ein oberösterreichischer Haushalt wirft 
jährlich rund 40 Kilogramm an Lebens-
mitteln in den Abfall, das sind Lebens-
mittel im Wert von ca. € 300. Ein Drittel 
davon wird sogar originalverpackt ent-
sorgt.

Was du dagegen tun kannst, erfährst du 
auf Seite 6 und 7 bzw. auf https://www.
isnuguat.at. 

www.facebook.com/umweltprofis
www.facebook.com/isnuguat

Fo
to

s:
 1 

= 
©

 w
w

w
.p

ed
ag

ra
fie

.d
e,

 2
 =

 T
im

 R
ec

km
an

n 
/ 

pi
xe

lio
.d

e,
 3

 =
 S

te
fa

n 
Ba

ye
r /

 p
ix

el
io

.d
e

Wenn Du up-to-date bleiben möch-
test, was ASZ, Abfallvermeidung, 
Recycling, ... betrifft, dann ist der 
Umwelt- & Abfallnewsletter genau 
das Richtige! 

Anmeldung:  
www.umweltprofis.at >  
Schärding > Service & Infos > 
Newsletter

BAV 
Newsletter

2

ABFALLARME FEIERTAGE
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Bgm.
Roland
Wohlmuth

Impressum: Eigentümer & Herausgeber: Bezirksabfallverband Schärding, 4771 Sigharting, Hofmark 5, 07766/2220, office@bav-schaerding.at  
Für den Inhalt verantwortlich: Vorsitzender Bgm. Roland Wohlmuth / Redaktion: Das Umwelt Profi Team des  
Bezirksabfallverbandes Schärding / Druck: Offsetdruck Rainer Himsl, 4780 Schärding / Gedruckt auf 100%  
Recyclingpapier / Anmerkung: Aus Gründen der einfacheren Lesbarkeit wird auf geschlechtsspezifische Dif-
ferenzierung verzichtet. Entsprechende Begriffe gelten im Sinne der Gleichbehandlung für alle Geschlechter!

www.blauer-engel.de/uz14
· energie- und wassersparend hergestellt

· aus 100% Altpapier

· besonders schadstoffarm
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LEBEN IM PLASTIKZEITALTER - 
EINE BOKUDOKU

Werden wir einmal als die „Plastikgeneration“ in den Geschichtsbüchern stehen?

Corona Regeln in 
den ASZ
Die aktuellen Corona Regeln finden Sie 
auf unserer Homepage unter „Aktuelles“ 
bzw. sind diese in den ASZ ausgehängt. 
Aktuell (26.11.21) herrscht im ganzen ASZ 
Gelände eine FFP2 Maskenpflicht!

Aus heutiger Sicht sollten die ASZ auch 
trotz Lockdown geöffnet bleiben.

Aktuelle Infos finden Sie unter:  
www.umweltprofis.at > Schärding

Von Kulturen lange vor unserer 
Zeit finden Archäologen heute 
nur noch vereinzelt Überreste: Da-
bei sind die Fundobjekte oft nur noch 
bruchstückhaft erhalten, nur selten gibt 
es Glücksfälle, in denen materielle Hin-
terlassenschaften oder menschliche 
Überreste durch Sauerstoffentzug etwa 
in Torfschichten oder Gletschereis gut 
konserviert wurden.

Kunststoffe wurden vor einem 
Jahrhundert als ein Material ent-
wickelt, das das Problem der 
Kurzlebigkeit von Naturstoffen 
behebt und auch nicht auf natür-
liche Weise abgebaut wird. Die In-
dustrialisierung und Massenproduktion 
führte dazu, dass Plastik inzwischen in 
allen Lebensbereichen Einzug gehalten 
hat - und mit seiner Langlebigkeit auch 
noch in 500 bis 5000 Jahren chemisch 
zum Großteil intakt sein wird. 

Archäologen der Zukunft werden so 
einmal nahezu perfekt erhaltene Ob-
jekte aus Plastik aus allen unseren Le-
bensbereichen auffinden - werden sie 
uns dann als Menschen des “Plastic Age” 
bezeichnen?
Dieser Frage geht die BOKUdoku: Plastic 
Age - Forever? nach.

Text: Universität für Bodenkultur Wien, 
https://boku.ac.at

Die ca. 18 Minuten dauernde Dokumen-
tation können Sie auf unserer Home-
page im Bereich „Aktuelles“ ansehen. 

Auf der Homepage der Universi-
tät für Bodenkultur Wien finden 
Sie natürlich ebenfalls das Video 
und weiterführende Informationen:  
https://boku.ac.at/boku-it/themen/
media-services/videoproduktion/plas-
tic-age-forever

Was werden zukünftige Generationen über uns denken? Werden wir als die „Plastikgeneration“ in die Ge-
schichtsschreibung eingehen? Dabei sind Kunststoffe ein wertvolles Material! Allerdings der gedankenlose 
und verschwenderische Umgang damit ist ein Problem.

3

Erhöhter Andrang 
in den ASZ
Zwischen den Feiertagen wird es zu ei-
ner erhöhten Kundenfrequenz in den 
ASZ kommen. 

Trennen Sie daher bereits Ihre Abfälle zu 
Hause vor! 

Kostenlose Trennanleitungen und ASZ-
Sammeltaschen erhalten Sie in allen 
ASZ im Bezirk Schärding! Machen Sie 
mit, denn „Trenna is a Hit“!



04 SERVICE-TIPPS

Fo
to

s:
  1

 =
 U

m
w

el
t 

Pr
ofi

s,
 2

 =
 E

ri
ch

 W
es

te
nd

ar
p 

/ 
pi

xe
lio

.d
e,

 3
 =

 A
us

tr
ia

 G
la

s 
Re

cy
cl

in
g 

- 
w

w
w

.a
gr

.a
t

MIR IST KALT!

ABFALLPLANER 2.0

Schwieriger Start: Reparaturinitiativen und Repair Cafés 
erfreuen sich in Österreich sowie auch in Deutschland immer 
größerer Beliebtheit. Die Gründung einer Reparaturinitiative 
ist meist von engagierten Personen abhängig und anfangs 
oft mit großem Kostenaufwand (z.B. für die Anschaffung von 
Werkzeug, Anmietung von Räumlichkeiten etc.) bzw. mit einer 
gewissen Unsicherheit verbunden.

Länderübergreifende Kooperation: Der OÖ Landesab-
fallverband hat daher gemeinsam mit dem Klimabündnis OÖ 
und dem Landkreis Passau einen Reparaturkoffer entwickelt, 
der vom Umweltressort des Land OÖ mitfinanziert wird. Ziel 
ist es, in der Anfangsphase Repair-Aktivitäten zu unterstützen 
und dadurch in weiterer Folge die Gründung von Repair-Cafés 
zu forcieren. 

Hilfe zur Selbsthilfe: Die Reparaturkoffer sollen in Form von 
Reparatur-Aktionstagen in Oberösterreich und dem Landkreis 
Passau zum Einsatz kommen. Durch den kostenlosen Verleih 
der Reparaturkoffer soll die Gründung von Reparaturinitiativen 
forciert werden. Auch über das Projektende hinaus werden die 
Koffer kostenlos zum Verleih zur Verfügung stehen, um das Re-
parieren von Produkten attraktiv zu halten. 

Kontakte für kostenlosen Verleih:
• OÖ Landesabfallverband, Johannes Offenthaler, 0732 / 79 

53 03 17, office@umweltprofis.at, www.umweltprofis.at > 
Über uns >  Landesabfallverband

• OÖ Klimabündnis, 0732 / 77 26 52, oberoesterreich@klima-
buendnis.at, https://oberoesterreich.klimabuendnis.at

DER „START-KOFFER“ FÜR REPAIR CAFES

Den Reparaturkoffer können reparaturinteressierte Personen, Vereine, ... kos-
tenlos über das OÖ Klimabündnis oder den OÖ Landesabfallverband ausleihen.

1

Wenn die Mülltonne einfriert: 
Die Müllabfuhr gibt auch in der kalten Jahreszeit ihr Bestes. Bei 
der Entleerung wird die Tonne am Fahrzeug mehrfach kräftig 
gerüttelt, damit sämtliche Abfälle herausfallen. Ist der Inhalt 
jedoch eingefroren und zusätzlich noch zusammengepresst, 
hat die Müllabfuhr keine Chance, die Tonne vollständig zu ent-
leeren. Frust und Ärger sind vorprogrammiert.

Lösung: 
Tonne locker befüllen und möglichst  
witterungsgeschützt aufstellen, Deckel immer schließen.

Die kostenlose App „Abfall OÖ“ der OÖ Umwelt Profis liefert 
nützliche Informationen zum Thema Abfall. Nach erstmaliger 
Einstellung Ihrer Adresse erscheint ein detaillierter Abhol-Ka-
lender. Dabei können Sie selbst entscheiden, ob und an wel-
che Abfuhrtermine Sie wann erinnert werden möchten.

Wichtig:
Stellen Sie vor dem Jahreswechsel den Ort und den 
Abfuhrintervall neu ein, damit die Daten aktualisiert 
werden und die Erinnerung auch 2022 funktioniert!

1

2
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MYTHOS:
GLAS IM  
RESTMÜLL  
IST OK
JEDE GLASVER- 
PACKUNG GEHÖRT 
ZUM ALTGLAS

JEDES MARMELADE-, PESTOGLAS, 
UND CO ZÄHLT, DENN DURCH DAS  
RECYCELN EINER EINZIGEN GLAS-
FLASCHE KANN SO VIEL ENERGIE 
EINGESPART WERDEN, WIE EIN 
PC IN 25 MINUTEN VERBRAUCHT.  

Quelle: Aktionsforum Glas

DIE JAGD AUF DAS MARMELADEGLAS
Mehr Recycling: Der von der EU geforderte Umbau von der 
linearen zur zirkulären Wirtschaft erfordert unter anderem die 
Steigerung der Recyclingquoten für alle Materialien und Pack-
stoffe. Für Österreichs Altglassammlung verzeichnen wir seit 
Jahren Recyclingquoten von über 80%. Bis 2030 sind Recyc-
lingquoten von mindestens 85% notwendig. Daher muss sehr 
genau erhoben werden, wo und warum Glasverpackungen 
derzeit noch im Restmüll landen.

Warum wird das Marmeladeglas falsch entsorgt?  
Wein- und Bierflaschen werden korrekt entsorgt. Sofern die-
se Pfandflaschen sind, kommen sie ins Geschäft zurück. Doch 
Marmeladegläser und auch deren kleine Freundinnen, wie 
Pestogläser und andere, finden sich zum Leidwesen der Um-
welt immer wieder im Restmüll.

Wir Österreicher nehmen die Mülltrennung sehr genau. Zwei 
Drittel betrachten es als selbstverständlich, Altstoffe korrekt zu 
trennen. Immerhin 83% halten es für einen schweren Fehler, 
eine Glasflasche im Restmüll zu entsorgen. Für Marmelade-, 
Pesto- oder Gurkengläser ist der Wert nur bei 71%. Das heißt, 
29% halten es für keinen schweren Fehler, diese Glasverpa-
ckungen im Restabfall zu entsorgen.

Für rund 80% der Befragten liegt der Grund darin, dass in der 
Küche keine Sammelmöglichkeit für Altglas vorhanden ist. Für 
knapp 50% der Befragten bestehen Unsicherheiten, ob sie 
leicht verunreinigte Gläschen zum Altglas geben dürfen. Es ist 
nachvollziehbar, dass in kleinen Küchen jeder Quadratmeter 

kostbar ist und als Wohnraum genutzt wird. Mag sein, dass 
es manchen Menschen zu schade scheint, Wohnraum der  
Altglassammlung zu widmen. Wir können das gut verstehen. 
Und doch bitten wir alle, mit Altglas sorgfältig umzugehen und 
es richtig zu entsorgen.

Kostenlose Sammelhilfen
Kostenlose Sammelta-
schen und Abfalltrenn-
kartons für die einfache 
Sammlung und schnel-
le Entsorgung erhalten 
Sie in Ihrem ASZ.

Was die Sauberkeit betrifft: Glasverpackungen müssen 
restentleert sein. So lautet der Terminus technicus. Das heißt, 
ausgewaschen oder ausgelöffelt. Es ist nicht nötig, sie extra zu 
waschen.

Jede Glasverpackung gehört zum Altglas! Altglas zu 
recyceln, also wieder einzuschmelzen und neue Glasverpa-
ckungen daraus zu produzieren, ist ein vergleichsweise ein-
facher und zugleich sehr wirkungsvoller Beitrag zum Umwelt- 
und Klimaschutz. Dank getrennter Sammlung und stofflicher 
Verwertung von Glasverpackungen sparen wir österreichweit 
jährlich beträchtliche Mengen an elektrischer Energie, die 
dem Jahresbedarf von etwa 52.000 Haushalten entspricht.

1
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GEH MIR AUF DEN KEKS
Erprobte Tipps zum „Recycling“ von alten Keksen vom Weihnachtsfest

Biskuitteig:
5 ganze Eier mit 10 dag Zucker schaumig 
schlagen (Masse sollte weiß sein) und 15 
dag Mehl unterheben. Auf ein befettetes 
oder mit Papier ausgelegtes Blech auf-
streichen. Ca. 12 min backen bis der Teig 
goldbraun ist. Teig in 2 Hälften teilen. 

Alte Kekse zerbröseln und mit Rum, 
Orangensaft und 1 EL Kakao vermischen 
(sollte feste Masse bleiben).

Untere Hälfte des Teiges mit der Keksmi-
schung bestreichen und 2 Hälfte drauf-
legen und mit Punschglasur überziehen. 

Sabine N.

Man kann gar nicht zu viele Kekse backen – oder doch? Dosen voller alter Va-
nillekipferl und Co sprechen eine andere Sprache. Hier müssen kreative Ideen 
für das „Recycling“ her! Hier finden Sie Rezepte, die Mitglieder der Umwelt Profi  
Familie (Mitarbeiter der Bezirksabfallverbände, ASZ-Mitarbeiter und Kollegen 
vom OÖ Landesabfallverband) bereits ausprobiert haben und weiterempfehlen 
können. 

Vanillekipferl  
Mascarpone Parfait

Zunächst die Vanillekipferl mittelfein 
zerbröseln. Das funktioniert sehr gut in 
einem Gefrierbeutel. Dann die Sahne 
mit Vanille und Puderzucker steif schla-
gen. 

Die Mascarpone in einer weiteren 
Schüssel so gut es geht mit Milch ver-
rühren. Die Schlagsahne locker unter 
die Mascarponecreme heben und etwa
die Hälfte der Vanillekipferl untermen-
gen.

4 - 5 flache Schälchen evtl. mit etwas 
Frischhaltefolie auskleiden. In jedes 
Förmchen Vanillekipferlbrösel geben 
und diese leicht andrücken. Danach die 
Mascarponecreme gleichmäßig darauf 
verteilen und in den Gefrierschrank stel-
len. Nach etwa 2 Stunden das Parfait he-
rausnehmen und 5 - 10 Minuten antauen 
lassen. Auf Dessertteller stürzen und mit 
Vanillesauce servieren.

Tipp:
Gelingt auch gut mit Cookies, Amaretti-
ni, Cantucchini, Spekulatius oder sons-
tigen übrig gebliebenen Gebäck oder 
Keksen nach Geschmack.

Zutaten für 4 Portionen:
• 250 g Mascarpone
• 200 ml süße Sahne
• 100 g Keks(e) (Vanillekipferl)
• 1 Pck. Vanillezucker
• 4 EL Puderzucker, gehäuft
• 2 EL Milch, besser Joghurt
• n. B. Sauce (Vanille-)

Astrid P. Fo
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Punschkrapferl
Biskuit:
6 Eiklar, 6 Dotter, 200 g Staubzucker, 120 g 
glattes Mehl, 80 g Öl, etwas Vanillezu-
cker, als Auflage vor der Glasur: 200 g 
rosa gefärbtes Marzipan, Marillenmar-
melade, Nutella, ein Stanitzel aus Back- 
oder Stanitzelpapier

Punschfülle:
ca. 500 g Biskuitreste, dunkle Kuchen-
stücke, Rum und Rum Aroma, Oran-
gensaft, Orangenschale, Zitronensaft, 
Zitronenschale, Marillen- und Orangen-
marmelade, Buttercreme (wenn Res-
te vorhanden), erweichte Schokolade 
nach Bedarf, etwas Punschkonzentrat

Punschglasur:
Fertigglasur oder selbstgemacht: 500 g 
Puderzucker, Orangensaft, Rum, Rum 
Aroma, Eiklar nach Bedarf, rosa Lebens-
mittelfarbe; Die Zutaten zu einer dicken 
Masse verrühren und mit rosa Lebens-
mittelfarbe einfärben.

Biskuit backen, vom Backpapier lösen 
und mit einem Ausstecher runde Schei-
ben von ca. 3-3,5 cm Durchmesser aus-
stechen. 

Aus den Zutaten für die Punschmasse 
eine geschmeidige Masse zubereiten 
und abschmecken, es sollen noch kleine 
Biskuitstücke sichtbar sein. Dann jeweils 
eine Scheibe Biskuit, einen Teil Punsch 
und eine weitere Biskuitscheibe im Aus-
stecher platzieren und mit einem Stöp-
sel durchdrücken. 

Auf das obere Biskuit etwas Marmelade 
streichen und mit einer ausgestoche-
nen Marzipanscheibe belegen, dann mit 
der Punschglasur überziehen und trock-
nen lassen. In das zu einem Stanitzel 
geformte Backpapier Nutella einfüllen 
und die Punschkrapferl nach Belieben 
verzieren.

Sabrina T.

1

1



07Ausgabe 48   |   Dezember 2021 ABFALLVERMEIDUNG

Lebkuchenmousse 
Zutaten
• 2 Stk. Eigelb 
• 35 g Weiße Schokolade 
• 35 g Dunkle Schokolade 
• 1 Blatt Gelatine 
• 1/8 l Cremefine zum Schlagen 
• 25 g Lebkuchen 
• Lebkuchengewürz

Zubereitung
Für das Lebkuchenmousse den Lebku-
chen reiben, Cremefine schlagen, Gela-
tineblatt in kaltem Wasser einweichen, 
Eigelb schaumig rühren und die Scho-
kolade zerkleinern und im Wasserbad 
schmelzen.

Die Schokolade noch warm unter die 
Eier rühren.

Das Gelatineblatt ausdrücken, in 2 EL 
heißem Wasser schmelzen und unter 
die Eier-Schoko-Masse rühren.

Geschlagenes Cremefine unterheben, 
geriebenen Lebkuchen und Lebkuchen-
gewürz nach Geschmack einrühren.

Mousse in eine gekühlte Form füllen, mit 
Klarsichtfolie abdecken und 4 Stunden 
im Kühlschrank (nicht im Tiefkühlfach) 
kühlen.

Mit einem Suppenlöffel Nockerl ausste-
chen und das Lebkuchenmousse auf 
gekühlten Tellern anrichten.

Astrid P.

Butterkeks
Salami

Zutaten
• 200 g Butterkekse
• 50 g Walnüsse
• 50 g Mandeln, grob gehackte oder 

Mandelsplitter
• 50 g Rosinen (in Rum eingelegt)
• 50 g Kirschen in Amaretto eingelegt
• 50 g Orangeat
• 1 EL Rum
• 200 g Schokolade oder Butter, Zu-

cker und Kakao
• 100 ml Milch
• 2 Eigelb
• ev. Kokosraspel

Die Nüsse kurz trocken rösten. Die Wal-
nüsse zwischen den Handflächen rei-
ben, um die Haut zu entfernen. Die But-
terkekse grob zerkleinern, mit Nüssen 
und trockenen Früchten mischen. Die 
Schokolade schmelzen. Die Milch erhit-
zen.

Eigelb schaumig rühren. Die warme 
Milch hinzufügen und auf 82 Grad er-
hitzen. Die geschmolzene Schokolade 
hinzu fügen. Zu den Keksen geben und 
gut mischen, nach Belieben etwas Rum 
dazugeben. Für eine halbe Stunde in 
den Kühlschrank stellen; danach zu ei-
ner Rolle formen und in Frischhaltefolie 
- wie eine Salami - wickeln; über Nacht 
kalt stellen und fest werden lassen; am 
nächsten Tag in Scheiben schneiden.

Alternative: Statt der Schokolade 200 g 
Butter, 5 EL Zucker und 30 g Kakao ver-
wenden. Eigelb mit Zucker schaumig 
rühren, den Kakao dazu geben. Die war-

me Milch hinzufügen und auf 82 Grad 
erhitzen. Die Butter hinzufügen und 
gut vermischen. Zu den Keksen ge-
ben und wie oben verfahren.

Die Roulade in Kokosras-
peln wälzen oder die Ko-
kosflocken mit heißer 
Milch (3/4 des Kokos-
gewichtes) und wenig 
Zucker mischen. Die 

Schoko-Keks-Masse erst 
ausrollen, mit der Kokos-

masse bestreichen und 
dann einrollen und wie 
beschrieben in Frisch-

haltefolie wickeln.
Sabrina W.Fo
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„IS NU GUAT“ 
Ein oberösterreichischer Haushalt 
wirft jährlich rund 40 Kilogramm an 
Lebensmitteln in den Abfall, das sind 
Lebensmittel im Wert von ca. € 300. 
Ein Drittel davon wird sogar original-
verpackt entsorgt.

Mythos Mindesthaltbarkeitsdatum: 
Das Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD) 
ist erreicht. Ist das Lebensmittel jetzt 
„abgelaufen“? Bedeutet „abgelaufen“ 
gleich „verdorben“? Abgelaufen ist in 
diesem Fall nur das Datum, was je-
doch mit dem Zustand des Lebens-
mittels oft nichts zu tun hat.

MHD:

Vertrauen 
Sie auf Ihre 

Sinne!

1. sehen

2. riechen

3. schmecken

Das MHD teilt uns mit, wie lange ein 
Lebensmittel MINDESTENS haltbar ist. 
Allerdings dient dieses Datum viel-
mehr dem Hersteller, als den Kon-
sumenten. Dieser gibt damit eine 
Garantie ab, wie lange sein Produkt 
makellos ist. Um sich abzusichern, 
wählt der Hersteller einen großzü-
gigen Zeitraum, schließlich kann er 
vor Ablauf des MHD bei Veränderung 
der Farbe, des Geschmacks, der Kon-
sistenz oder bei hygienischer Be-
denklichkeit wie beispielsweise bei 
Schimmel zur Verantwortung gezo-
gen werden. 

Als Orientierungshilfe für die Beurtei-
lung eines Lebensmittels ist es dage-
gen ungeeignet. Frische und Genieß-
barkeit eines Lebensmittels bestimmt 
man am besten selbst durch sehen, 
fühlen, riechen oder schmecken.

Ist ein Lebensmittel, wie zum Beispiel 
Frischfleisch oder –fisch durch ein 
„Verbrauchsdatum“ („zu verbrau-
chen bis“) gekennzeichnet, so soll-
te dieses tatsächlich bis zu diesem 
Datum verzehrt werden, da es sonst 
gesundheitliche Beeinträchtigungen 
nach sich ziehen könnte.

4
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Föhn, TV, Waschmaschine, Geschirrspüler – al-
les noch intakt und dennoch haben die Geräte bei  
Ihnen zuhause ausgedient? Doch wohin damit? ReVi-
tal gibt Produkten, die eigentlich im Abfall landen sollen, eine 
zweite Chance. Funktionstüchtige und gut erhaltene Geräte 
werden in ausgewählten Altstoffsammelzentren (ASZ) oder 
durch Direktabgabe bei den ReVital-Shops gesammelt, aufbe-
reitet und wieder verkauft. 

Im Jahr 2020 wurden in Oberösterreich fast 1 Million Kilo-
gramm ReVital-Waren (Elektrogeräte, Möbel, Hausrat, Sport- 
und Freizeitgeräte) in 24 ReVital-Shops in den Wiederverkauf 
gebracht. ReVital zeichnet sich nicht nur durch den Aspekt der 
Abfallvermeidung aus, sondern auch als wichtiger Impulsge-
ber für mehr als 480 Beschäftigte. 

ReVital Shop Schärding: Durchgehend günstig einkaufen 
können Sie in Schärding immer von Montag bis Freitag von 
08:00 bis 16:30 Uhr. Der Schärdinger ReVital Shop befindet sich 
in der Passauerstr. 36b, hinter dem Pfiff bzw. neben dem Uni-
markt. Das Team der Volkshilfe Arbeitswelt GmbH Schärding 
betreut den Shop und bietet auch eine kostenlose Hausabho-
lung, Tel: 0676/87346235.

Wie Sie auf den Bildern erkennen können, präsentiert der Re-
Vital Shop Schärding hochqualitative gebrauchte Waren und 
bietet diese besonders günstig zum Kauf an. 

www.revitalistgenial.at

ZU SCHADE FÜR DEN ABFALL? DANN 
REVITAL: ÖKOLOGISCH, GÜNSTIG, SOZIAL

ReVital Shop Schärding
Mo - Fr: 8:00 - 16:30 bis 31.12.2021
Mo - Fr: 8:30 - 16:30 ab 01.01.2022

1

1

1
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ELEKTROALTGERÄTE
KOORDINIERUNGSSTELLE
Austria GmbH

www.elektro-ade.at
www.eak-austria.at

STOPPEN SIE DEN ILLEGALEN ABFALLHANDEL!

Die Verwertung von Altgeräten ist ein wichtiger Bestandteil der 

heimischen Wirtschaft. Täglich gehen durch illegale Sammler 

unsere wertvollsten Rohstoffe verloren. Bitte bringen Sie Ihre 

alten Elektrogeräte zu den kommunalen Sammelstellen und 

übergeben Sie diese NICHT an illegale Sammler.

Österreichs 
Rohstoffe sind 
kein Müll!

STOP

ZOLL
DOUANE

ZOLL
DOUANE

ZOLL
DOUANE

Verwahren Sie Ihre alten Batterien 
am besten in einem leeren Glas mit 
Schraubdeckel. Lithium-Akkus und 
Blockbatterien sollten Sie durch Ab-
kleben der Batteriepole gegen Kurz-
schluss sichern, da ansonsten das Risi-
ko eines Brandes besteht. 

Bringen Sie Ihre alten Gerätebatteri-
en und Akkus regelmäßig zu einer der 
vielen Sammelstellen in Ihrer Nähe – 
jetzt finden auf hermitleer.at

TIPP: 
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CHRISTBAUM

GESCHENKSPAPIER

FEUERWERK
Keine Annahme von Feuer-
werkskörpern im ASZ!
Abgebrannte Feuerwerkskörper und -batterien gehören aus-
schließlich über den Restabfall entsorgt!

Pyrotechnische Gegenstände vollständig abkühlen lassen, be-
vor sie in den Restabfall eingeworfen werden, um der Gefahr 
einer erneuten Entzündung vorzubeugen.

Diese können weder in den ASZ noch über die Papiertonnen 
entsorgt werden!

Nicht abgeschossene Feuerwerkskörper oder Blindgänger 
können gegebenenfalls beim Händler zurückgegeben werden, 
wobei es hier keine gesetzliche Rücknahmeverpflichtung gibt.

FEIERTAGS- 
ÖFFNUNGSZEITEN

2

Beim Kompostie-
rer abgeben!

Weihnachtsbäume im Topf kann man im Frühling in den Gar-
ten setzen. „Abgeschnittene“ Christbäume bitte vom Schmuck 
befreien und beim regionalen Kompostierer abgeben. Deinen 
Kompostierfachbetrieb und seine Öffnungszeiten findest Du 
im Abfallplaner!

In den ASZ werden keine Weihnachtsbäume übernommen!

Papiertonne oder Karton
Geschenkspapier kannst Du durch Mehrwegverpackungen 
wie Geschenksäcke oder Geschenktücher vermeiden! Ver-
schiedene Faltanleitungen findest Du dazu auf „YouTube“ un-
ter dem Stichwort „furoshiki“.

Nicht vermeidbares Geschenkspapier im ASZ zum Karton ge-
ben oder in Deiner Papiertonne entsorgen.

UNGELIEBTE  
GESCHENKE
Du hast 2 Dosenöffner, einen dritten Sektküh-
ler und deinen vierten Nußknacker geschenkt 
bekommen und willst sie nicht verkaufen, damit 
Deine Freunde und Verwandten nicht beleidigt 
sind?

Dann gib Deine ungeliebten Geschenke im Re-
Vital Shop in Schärding (siehe Seite 8) oder bei ora in-
ternational Andorf (https://ora-international.at) ab! 

Natürlich kannst Du die nicht beliebten 
Geschenke, gemeinsam mit allen an- 
deren gut erhaltenen aber noch intak-
ten Haushaltsgegenständen, Fahrrädern, 

Büchern, ... auch in allen ASZ im Bezirk 
abgeben - bitte an die Mitarbeiter wenden. 

Die ASZ Engelhartszell, Esternberg, Münzkirchen, Schärding 
und Taufkirchen geben gut erhaltene und intakte Waren an 
die Volkshilfe Arbeitswelt Schär-
ding weiter. Die ASZ Andorf, Raab 
und Zell an der Pram übergeben 
alle sauberen und intakten Sach- 
spenden verlässlich an ora interna-
tional Andorf. 

3

An Werktagen sind die ASZ 
für Sie zu den gewohnten 

Öffnungszeiten da!

An gesetzlichen Feierta-
gen und am 24. sowie 31. 
Dezember sind die ASZ ge-

schlossen.

 Es gibt keine Ersatz- 
öffnungszeiten. 

An Zwickeltagen ist normal 
geöffnet, wenn der Zwickel-

tag ein Werktag ist.
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Engelhartszell

Saag 14,
4090 Engelhartszell

Tel.: 07717 8262
Mo   9.00 – 12.00 Uhr
Fr   8.00 – 12.00, 13.00 – 18.00 Uhr

Münzkirchen
Wilhelminger Straße 4,

4792 Münzkirchen
Tel.: 07716 6990

Di   8.00 – 12.00, 13.00 – 17.00 Uhr
Fr   8.00 – 12.00, 13.00 – 18.00 Uhr
Sa   9.00 – 12.00 Uhr

Raab
Gewerbestraße 3,

4760 Raab
Tel.: 07762 3635

Mo   8.00 – 12.00 Uhr
Fr   8.00 – 12.00, 13.00 – 18.00 Uhr

Zell an der Pram
Wildhager Straße 15,

4755 Zell/P.
Tel.: 07764 6242

Mo   8.00 – 12.00 Uhr
Fr   8.00 – 12.00, 13.00 – 18.00 Uhr
Sa   9.00 – 12.00 Uhr

Andorf

Hebertspram 4,
4770 Andorf

Tel.: 07766 3620

Di   8.00 – 12.00, 13.00 – 17.00 Uhr
Fr   8.00 – 12.00, 13.00 – 18.00 Uhr
Sa   9.00 – 12.00 Uhr

Schärding

Passauer Straße 33a,
4780 Schärding
Tel.: 07712 5859

Di   8.00 – 12.00, 13.00 – 17.00 Uhr
Fr   8.00 – 12.00, 13.00 – 18.00 Uhr
Sa   8.00 – 12.00 Uhr

Taufkirchen an der Pram

Furth 21,
4775 Taufkirchen/P.
Tel.: 07719 20063

Mo   8.00 – 12.00 Uhr
Mi  14.00 – 17.00 Uhr
Fr   8.00 – 12.00, 13.00 – 18.00 Uhr

Esternberg

Unteresternberg 45,
4092 Esternberg
Tel.: 07714 6862

Mi  14.00 – 17.00 Uhr
Fr   8.00 – 12.00, 13.00 – 18.00 Uhr

Montag
Dienstag
Mittwoch
Freitag
Samstag

ASZ BEZIRK SCHÄRDING
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